
 

 

� Ideal para procesar embutidos para produc-
ción masiva o individual.

� Rellena jamones salchichas chorizos y 
productos de charcutería.

� Sistema Hidráulico que rellena de forma 
uniforme y mueve el embutido para un relle-
no parejo.

� Ruido Mínimo y Alta eficiencia.
� Botón de conversión para un máxima seguri-

dad de operación.
� Cuerpo transportable, ruedas de alta calidad 

con freno.
� Pistón de empuje y retroceso.
� Cuenta con 4 ruedas con freno.
� Botón  de paro de emergencia.

Características

Embutidora Hidráulica 15 lts.

LÍNEA GASTRONOMÍA

TIERRAS BAJAS

SF-150

15 Litros

220V/50Hz

0.75 kW

300 Kg./h

120 kgs

Modelo

Capacidad

Voltaje

Potencia

Producción

Peso neto

mm

600

400

1240

Dimensiones

Ancho

Fondo

Alto

124 cm.

60 cm.

40 cm.

SF-150


